
Gobbi (Cardi) con salsiccia e piadina

Pulisci e taglia a pezzetti i gobbi, falli lessare in acqua salata, poi tirali in padella con l’aglio tritato nell’olio.
Fai insaporire. Su una piastra antiaderente cuoci la salsiccia. Unisci il tutto e lascia cuocere 5 minuti. Fai
l’impasto della piadina con tutti gli ingredienti.

Prepara le “palline” e fai riposare per 1 ora. Tira la piadina e cuocila sul testo. Mangia gobbi, salsiccia e
piadina insieme.

Buon appetito…

Ugo Picia
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