
Foglie di Salvia Fritte

Prepara la pastella con farina, uova e birra ghiacciata. Lava le foglie di salvia, asciugale, passale nella
pastella, friggile nell’olio ben caldo per 5 minuti circa, scola e falle asciugare su carta assorbente da
cucina. Metti in un piatto, aggiusta di sale e porta in tavola.

Buon appetito…
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Read More

https://www.romagnazone.it/enogastronomia/foglie-di-salvia-fritte.html

