
Cestini di Parmigiano (ANTIPASTO)

Taglia 4 quadrati di carta forno di 25×25 cm. circa, posiziona al centro di ognuno un cucchiaio abbondante
di Parmigiano e, aiutandoti con il dorso di un cucchiaio, stendi il formaggio per formare un cerchio. Metti in
forno caldo 180 gr. per 5 minuti. Posiziona i dischi di formaggio (con la sua carta forno) dentro una
ciotolina e aiutandoti con un cucchiaio dai la forma al cestino.

Fai raffreddare e delicatamente togli la carta. Farcisci i cestini con formaggio Asiago, uovo sodo, olive
nere (o come più ti piace). Servi nei piatti e porta in tavola.

Buon appetito…

Ugo Picia

Read More

https://www.romagnazone.it/enogastronomia/cestini-di-parmigiano-antipasto.html

